
 ISSN: 1813 – 1662 (Print) 2016(  5) 12مجلة تكريت للعلوم الصرفة،  

E-ISSN: 2415 – 1726 (On Line) 
 

06 

والمنتجة  مرضيةـال رياتـنواع الفطأضد بعض  Lactobacillus bulgaricusثير التثبيطي لبكتريا أالت
 لمسموم المعزولة مـن التربة

 1ز محمد ثمجـركـك،  2رهان مصطفىـلؤي ب

 لمعموـ الصرفة ، جامعة تكريت ػ تكريت ، العراؽ كمية التربيةقسـ عموـ الحياة ،  1
 ، جامعة تكريت ، تكريت ، العراؽ مية الزراعةكقسـ عموـ الاغذية ،  2 
 

 الممخص
وايتبػار قابميػة المعمػؽ البكتيػرد عوػد مسػتويات ميتم ػة  L. delubricii subsp. bulgaricusزؿ وتشػييص وػوع البكتريػا ػالدراسػة بوػدؼ عػ أجريػت

.مػف درجػة الحػرارة أو ااس الويػػدروجيوا أو الوػواتي اايهػية مووػػا فػا التابميػػة الت بي أشػػارت  طيػة لػػبعض أوػواع ال طريػات المرهػػية أو الموتجػة لمسػموـ
 ػاػػػػػػػة هػػػػػف التربػػػػػػات مػػػػػوكػػذلؾ أربعػػػة أوػػواع مػػف ال طريمػػف موتجػػات الالبػػاف  L. delubricii subsp. bulgaricusالوتػػا ي إلػػك امكاويػػة عػػزؿ 

Mycrosporium canis  ،Trichophyton mentagrophytes  ،Aspergillus fumigatus و Rhizopus stolinferة ػػػػػػػ. بيوػػت التابميػ
معوويػػا عوػػد  ااك ػ هػػد أوػواع ال طريػػات قيػػد الدراسػة إف أقطػػار موػاطؽ الت بػػيط كاوػػت  L. delubricii subsp. bulgaricus اػػػػػػػػػة لبكتريػػػػػػػػػالت بيطي

س ممػػػػػـ عمػػػػػك التػػػػػوالا متاروػػػػػة مػػػػػ  مسػػػػػتويات الا 24و  26 ، 24،  22هػػػػػد اوػػػػػواع ال طريػػػػػات اعػػػػػ   حيػػػػػث كاوػػػػػت  6.5 اس هيػػػػػدروجيوامسػػػػػتو  
و  26،  24،  22ـ  وكاوػت أقطػار موػاطؽ الت بػيط °30  قدرة ت بيطية  فتد كػاف عوػد ػػػػػػػػة حرارة  لحصوؿ أك ػػػػػػػػػا أفهؿ درجػػػػام ،الاير  الويدروجيوا

 L. delubricii subsp. bulgaricus   ة مػفػػػػػػػػا تػ  ير الوػواتي اايهيػػػػػػػػػهوهػحت الوتػا ي أي ممـ عمك التػوالا هػد أوػواع ال طريػات المػذكورة. 24
ممغػػـ / مػػؿ مػػف الوسػػط الزرعػا فػػا التابميػػة الت بيطيػػة اوػػواع ال طريػػات المدروسػة قػػد ازدادت معوويػػا مػػ  زيػػادة التراكيػػز  40و  20،  10عوػد التراكيػػز 

ممػػػـ عمػػػك التػػػوالا هػػػد أوػػػواع   18و  28،  30،  32 ػػػ  وكاوػػػت عوػػػد  أقطػػػار موطتػػػة الت بػػػيط ممغػػػـ / مػػػؿ هػػػو الاك 40المسػػػتيدمة إذ كػػػاف التركيػػػز 
 ال طريات المدروسػة.

 دمةــمقـال
باووػا  LAB )Lactic acid bacteriaتعػد بكتريػا حػامض ال كتيػؾ  

أبػػػػرز ااحيػػػػػاي المجوريػػػػة التػػػػا تتميػػػػز فػػػػا أووػػػػا ااك ػػػػر اسػػػػتيداما  فػػػػا 
دادت أهميػػػة بكتريػػػا حػػػامض ال كتيػػػؾ فػػػا . از [1] التطبيتػػػات الع جيػػػة

السووات ااييرة وذلؾ ل بوت متدرتوا فػا إوتػاج المػواد المهػادة لءحيػاي 
ة مووػػػا أو التػػػا تسػػػبم تمػػػوث المػػػواد الغذا يػػػػة ػالمجوريػػػة سػػػواي المرهيػػػ

 . [2]ال طريات المرهيػة والموتجػة لمسموـ و  اوواع البكتريا لاسيما مف
كتيؾ اعػ   ب وػػن مػف ااوػواع العصويػػة ، يتصؼ ووع بكتريا حامض ال 

غيػػػر متحركػػػة، غيػػػر  ػة لمسػػػبورات،ػػػػػػير مكووػػػػػالموجبػػػة لصػػػبغة كػػػراـ ، غ
ر ميتزلػػػة لموتػػرات، تحتػػاج ػػػػغي ولاتوػػتي الاوػدوؿ، موتجػػة نوػػزيـ الكاتػػاليز،

التيمػػػر  ةإلػػػك كميػػػات قميمػػػة مػػػف الوػػػواي ، متحممػػػة لمحموهػػػة ، متجاوسػػػ
[3] . 
العديػد مػف ايليػات  Lactobacillus bulgaricusػػ متمػؾ وػوع بكتريػاي

التػػػا تظوػػػر ت  يراتوػػػا الم يػػػدة مػػػف يػػػ ؿ قابميتوػػػا فػػػا إوتػػػاج عػػػدد مػػػػف 
ات م ػػػػؿ حػػػػامض ال كتيػػػػؾ ػػػػػػالمركبػػػػات ذات ال عاليػػػػة التهػػػػادية لم طري

اج مػػػػواد أيػػػػر  م ػػػػؿ بيروكسػػػػيد الويػػػػدروجيف ػوالاستػػػػػيؾ فهػػػػ  عػػػػف أوتػػػػ
 H2O2  حػػػػػامض ال ورميػػػػػؾ أسيػػػػػػد ، )Formic acid حػػػػػامض ، )

( والػػػػػػداد Aceton( ، ااسػػػػػيتوف  Propionic acidالبروبيووػػػػػؾ  
(، واف مسػػػػتويات انوتػػػػاج مػػػػف هػػػػػذ  المػػػػواد يعتمػػػػد Diacytylاسػػػػتيايؿ  

 ك يػػرا عمػػك ووعيػػة السػػ لة والعوامػػؿ البي يػػة الواميػػة فيوػػا وطبيعػػة الوسػػط
,4] , 5 6] . 

شػػديدة هػػد إوتػػاج السػػموـ  ةفعاليػػػة ت بيطيػػػ L. bulgaricusإف لموػػوع 
متػػدرتوا فػػا  والتػػا تعػػز  إلػػك Aspergillusال طريػػة مػػف أوػػواع ال طػػر 

عمػك الالتصػاؽ  اقابميتوػإهػافة إلػك . [9 8 , 7 ,] إوتػاج البكتريوسػيوات
مػػ  العديػػد مػػف أوػػواع السػػموـ ال طريػػة محد ػػة الت بػػيط مػػف يػػ ؿ حػػدوث 

ك ت بػػػيط فعاليػػػة تغيػػػرات أيهػػػية حيويػػػة ومظوريػػػة مؤديػػػة فػػػا الووايػػػة إلػػػ
كمػػػا يتميػػػز فػػػا  .[11 10,]السػػػموـ مػػػف يػػػ ؿ تكػػػويف معتػػػدات معوػػػا 

فػػػػا بعػػػػض  Acetaldehydeفػػػػا إوتػػػػاج مركػػػػم الاسػػػػتمديوايد  يتوػػػػاقابم
والػذد اهػافة الػك دور   Yoghurtموتجات االباف لاسيما المػبف الرا ػم 

مػػف يػػاتا  فػػا اعطػػاي الوكوػػة والرا حػػة المميػػزة، فػػاف اوتػػاج هػػذا المركػػم
ر ػػػػػػػك شطػػػػػػذد يعمػػؿ عمػػػػػػال Threonine aldolaseمت كوػػا نوػػزيـ ا

 Acetaldehydeو Glycineإلػك  Threonineيوا ػػػػػػػػامض الامػػػػػػالح
إذ يتجمػػ  المركػػم ااييػػر فػػا الموػػتي الغػػذا ا لعػػدـ قػػدرة البكتريػػا عمػػك 

جػػزي بػػالمميوف يجعمػػن  15أك ػػر مػػف اسػػتو كن، واف وصػػوؿ تركيػػز  إلػػك 
 .Eو  Staph. aureusالبكتريػػا مووػػا  بطػػا  لومػػو أوػػواع عديػػدة مػػفم 

coli  وtyphimurium Salmonella [, 12 8.] 
عػػػػزؿ وتشػػػػييص وػػػػوع بكتريػػػػا حػػػػامض  هػػػػوذلؾ فػػػػاف هػػػػدؼ الدراسػػػػة لػػػػ

ال طريػػػات المرهػػػية والموتجػػػة لمسػػػموـ و  L. bulgaricus ال كتيػػػؾ
 عػػف دراسػػة تػػ  ير ودراسػػة قابميػػػة ااوػػواع البكتيريػػة ومتايهػػ توا ، فهػػ   

ا ػػػػػا قابميتوػػػرارة الم مػػك المػػؤ رة فػػػػة الحػمسػػتو  ااس الويػػدروجيوا ودرجػػ
 ات المعزولػػة.ػػواع ال طريػػة هد أوػػالت بيطي

 مواد وطرائق العمل
كركػوؾ ، بغػداد ، رة مف مواطؽ ػرة وماذج مف االباف المتيمػجمعت عش

مػػؿ  250معتمػػة حجػػـ  العمػػـ ، الػػدور التػػا وهػػعت فػػا دوارؽ ، تكريػت
 L. delubricii رياػزؿ بكتػػف إستيداموا فا عػوح ظت فا ال  جة لحي



 ISSN: 1813 – 1662 (Print) 2016(  5) 12مجلة تكريت للعلوم الصرفة،  

E-ISSN: 2415 – 1726 (On Line) 
 

02 

subsp. bulgaricus ـ °35ـ مػػف يػػ ؿ التوميػػة عوػػد درجػػة ػذد تػػػػػػلا
   .De Man Regosa Sharpe - CaCO3 (MRS) عمك وسط

بعػػدها تػػـ إجػػراي ال حوصػػات  المظوريػػة  التػػا شػػممت التصػػبي  بصػػبغة 
ة وكذلؾ ايتبار امػت ؾ السػبورات مػف قبػؿ كػؿ مػف العػزلات كراـ والحرك

البكتيرية. وكذلؾ ال حوصات المزرعية التػا شػممت التوميػة عوػد درجػات 
وـ ػػػػػػػػػ% مػػػػف كموريػػػػد الصودي6,5% و 4حراريػػػػة ميتم ػػػػة ومسػػػػتو  مػػػػف 

ار ػػػػػػػػار الكاتػػػػاليز، ايتبػػػػػػػػػات الكيموحيويػػػػة  التػػػػا شػػػػممت ايتبػوال حوصػػػػ
بوهيػػػدرات، ايتبػػػار إوتػػػاج الاموويػػػا مػػػف الارجوػػػيف، وايتبػػػار ر الكار ػػػػػػػػتيم

 .CO2 قابمية اوتاج غاز 
الصػػمم  MRSا فػػا وسػػط ػة بعػػد توميتوػػػػػػػػػرة طويمػػػػػػػػحُ ظػػت العػػزلات ل ت
وكمزرعػة عمػؿ  ـ° 20-د ػػػروؿ عوػ% مػػف الكميسػ20الػذد أهػيؼ إليػن 

أربعػػة  وأعيػػد التوشػػيط لوػػا كػػؿ ـ°4بعػػد التوميػػة عمػػك و ػػس الوسػػط عوػػد 
 .[13]أسابي  

ا ػػػػػػة بعػد توميتوػػػػػػا المزرعيػػػػػػاما ال طريػات فتد شيصت مف يػ ؿ ص اتو
 Malt Extract Dextrose Agarة الغذا يػة ػػػػػػعمػك الاوسػاط الزرعي

و  Saboroued Dextrose Agarو Potato Dextrose Agar و
Rose Bengal Agar مرات وكذلؾ مف ي ؿ الشكؿ اليارجا لممسػتع

باسػػػتيداـ طريتػػػة ال حػػػص المجوػػػرد المباشػػػر بعػػػد أف تػػػـ عمػػػؿ شػػػرا   
زجاجيػة مف كؿ مووا والتا وهػ  فيوػا أجػزاي ال طػػر مػف المايسػيميوـ أو 

 .[14] ا ػػػػػة المذكورة فػػػػػالكوويديا واستيدمت الم اتي  التصوي ي
 أنتاج المواد الايضية من بكتريا حامض اللاكتيك :

فػػا  L. delubricii subsp. bulgaricusبكتريػػا تػػـ توميػػة وػػوع ال
مػػؿ باسػػتيداـ الوسػػط الزرعػػا لوتيػػ  الػػدماغ  250حجػػـ  دورؽ ميروطػػا
(  بعد التحهػيف عوػد infusion broth Brain heartوالتمم السا ؿ  

ساعة ، ركزت المواد اايهيػػة لمبكتريػا باسػتيداـ جػػواز  24ـ لمدة 30°
 3000ة ػػػػػػػعوػػػػد سرع  يابػػػػاوا الموشػػػ ( Kubotaرد المركػػػػزد وػػػوع ػػػػػػػػػالط

دقيتة. قدرت وسػبة الرطوبػة فػا الومػاذج كمػا جػاي  15دقيتة لمدة  دورة /
 لحيف الاستعماؿ. ـ °20 -وح ظت الوماذج عود [ 15] فا

 الرطوبة:تقدير نسبة 
باسػػتيداـ   [16]اي فػػا ػػػػػػػة فػػا الومػػاذج كمػػا جػػػػػػػػػػتػػـ تتػػدير وسػػبة الرطوب

ة تػـ ػػػػػػػػـ وبعد  بات الوزف لممػواد الايهي 110ك درجة ال رف الحرارد عم
 100ا  فػػا ػػػػػػػػة مػػف ال ػػرؽ بػػيف التػػرايتيف مهروبػػػػػػػػػاحتسػػام وسػػبة الرطوب
لحػػػػػيف الاسػػػػػتعماؿ فػػػػػا الايتبػػػػػارات  ـ°20 -د ػػػػػػػػػوػوح ظػػػػػت الومػػػػػاذج ع

 .  ال حتة
بعػػػػد أف تػػػػـ توميػػػػة أوػػػػواع ال طريػػػػات عمػػػػك  تحضــــير معمــــق الفطريــــات:

أيػػاـ تػػـ الحصػػوؿ مووػػا عمػػك  7ط المواسػػبة لومػػو كػػؿ مووػػا ل تػػرة ااوسػػا
المعمؽ ال طرد الكامػؿ باسػتيداـ المحمػوؿ الممحػا ال سػيولوجا وأهػيؼ 

ويػا عوػد آ، وكػاف التحهػير  Tween 20إلػك المعمػؽ قطػرات مػف مػادة 
 الاستعماؿ .

ــــاس الفعاليــــة التثبيطيــــ ــــا حــــامض اللاكتيــــك ضــــد  ةقي لأنــــواع بكتري
عممت أربعػػػة أوػػػواع مػػػف ال طريػػػات ا وتػػػاف مووػػػا موتجػػػة اسػػػت الفطريـــات:

 L. delubriciiلمسػػموـ واايػػر  مرهػػية لبيػػاف مػػد  فعاليػػة بكتريػػا 

subsp. bulgaricus هػػػػدها وكمػػػػػا جػػػػاي فػػػػا الطريتػػػػػة  ةالت بيطيػػػػ
ممػػـ  6وبتطػػر  Wellsالتػػا اسػػتعممت فيوػػا الح ػػر  [17]الموصػػوفة فػػا 

 وكما يما :
 .Lوع ػػػػػػػاستيدمت الي يػا الحيػة مػف الو ة:استخدام خلايا البكتريا الحي

delubricii subsp. bulgaricus  بعػػػد أف تػػػـ عمػػػؿ الح ػػػر فػػػا
مػػػايكروليتر مػػػف معمػػػؽ ي يػػػا  50ممػػػـ وأهػػػيؼ فيوػػػا  6ااطبػػػاؽ بتطػػػر 

10 × 1.5رد اعػػػػ   وب عػػػػػداد ػػػػػػػػالوػػػػوع البكتي
/ مممتػػػػر ، وشػػػػرت  يميػػػػة 8

فػػػا  Mueller Hinton Agarأوػػواع ال طريػػات عمػػك سػػػط  وسػػط 
أطبػػػاؽ بتػػػرد معتمػػػة وتركػػػت ااطبػػػاؽ عوػػػد درجػػػة حػػػرارة الميتبػػػر لمػػػدة 
سػػاعة لمػػتيمص مػػف الرطوبػػة الزا ػػدة عمػػك سػػط  الوسػػط وتػػـ التحهػػيف 

 أياـ.  5لمدة ـ ° 30عود 
اسػػتيدمت الوػػواتي الايهػػية مػػف  اســتخدام المنتجــات الايضــية لمبكتريــا:

 مشابوة لطريتػةيتة بطر  L. delubricii subsp. bulgaricus  بكتريا
بتراكيػػػز مػػػف  در ػػػػػػػاسػػػتيداـ الي يػػػا الحيػػػة ماعػػػدا اسػػػتبداؿ المعمػػػؽ البكتي

ممغػـ /  40و  20،  10وع البكتػرد وبتراكيػز ػػػػػػالوواتي الايهية لو س الو
ة الت بيطيػة لمي يػا البكتيريػة والوػواتي الايهػية هػد ػػػتـ تتػدير التابمي، مؿ

حػوؿ كػؿ ح ػرة  رتة الت بيط بػالمميمتال طريات مف ي ؿ قياس قطر موط
 وكاوت التومية بمعدؿ طبتيف مف كؿ فطر.

تـ تو يذ التجربػة بموجػم التصػميـ العشػوا ا الكامػؿ  التحميل الإحصائي:
 Complete Randomized Design واجػػػرد تحميػػػؿ التبػػػايف ، )

( ، General Linear Modelباسػػتيداـ الومػػوذج اليطػػا العػػاـ   
. وفػا حالػة SAS   ،2001) [18]نحصػا ا الجػاهز همف البروامي ا

 ( Duncan    ،1955وجػػػود فروقػػػات معوويػػػة اسػػػتيدـ ايتبػػػار دوكػػػف 
لتحديد معووية ال روقات مابيف المتوسطات الميتم ة عوػد مسػتو   [ 19]

 . 0.05احتمالية 
 النتائج والمناقشة

بعػد  :L. delubricii subsp. bulgaricusعزل وتشـخيص  بكتريـا 
جػػػػػراي  تػػػػػـ جمػػػػػ  ومػػػػػاذجأف  االبػػػػػاف الميتم ػػػػػة مػػػػػف ااسػػػػػواؽ المحميػػػػػة وا 

تحهيرات العػزؿ مػف العيوػات تػـ الحصػوؿ عمػك عػزلات واميػة متشػابوة 
وسط ػػػػػػد الػػػػػػذد يعػػػػػػػػال MRSة عمك أطباؽ وسػط ػػػػػفا الص ات المظوري

 .L. delubricii subspؾ ػػػػبكتريا حامض ال كتي اوواععزؿ ػػػػالم  ـ ل

bulgaricus   1الجدوؿ.) 
بيوػػت وتػػا ي ال حػػص المظوػػرد لمعػػزلات الوتيػػة بػػ ف الوػػوع البكتيػػرد كػػاف 

ة. ػػػػػػػػة متطاولػػػػػػػإيجابيا لمت اعؿ م  صبغة كراـ واف أشكالوا كاوت عصوي
،  37، 25ة العػػزلات عوػػد ػػػػػػاوت فػػا توميػػػػػػالمزرعيػػة التػػا ك واأمػػا صػػ ات

دت ػػػػا الوسػط فتػد أكػػػػػف NaClمف  %6.5و  4ومستو  ـ ° 60و  45
ارات ػػػػػػػا اسػػػػتعممت الايتبػػػػػػػ. عودمLactobacillusأووػػػػا هػػػػمف جػػػػوس 

البايوكيميا يػػة تػػـ فػػػرز العػػزلات إلػػػك مرحمػػة الوػػػوع لوػػا والتػػػا تبػػيف ب ووػػػا 
delubricii subsp. bulgaricus L. اي فػػا ػػػػبعػػد المتاروػػة مػػ  ماج

 [.20]ا ػػػػكتريواع البػػػجدوؿ ال حوصات الت ريتية او
 .Lb. delubricii subspتبػيف مػف الوتػا ي المتعمتػة بعػزؿ وتشػييص 

bulgaricus ذكػػػػر فػػػػا وتػػػػا ي ال حػػػػص المظوػػػػرد فتػػػػد  بانهػػػػافة لمػػػػا
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كاوػػػػت مو ػػػػردة  باووػػػػا Lactobacillusأوػػػػواع الجػػػػوس  تميػػػػزت عػػػػزلات
 .[21]فه  عف إووا غير مكووة لءبواغ وقد ات ؽ ذلؾ م  ما أكد  

ت المزرعية لمعزلات فتد اظوػرت قػدرتوا فػا الومػو عمػك وسػط  أما الص ا
MRS – agar 23]ا ذكػر ػالػذد يعػد اام ػؿ لومػو تمػؾ ااوػواع وكمػ , 

وكذلؾ مف ي ؿ توميتوا عمك أوساط تحتود تراكيز ممحيػة ميتم ػة  [22
 CO2والتومية عود درجات حرارية ميتم ة وبياف قابميتوػا فػا إوتػاج غػاز 

توميتوػػػا عمػػػك ااوسػػػاط التػػػا تحتويوػػػا، وقػػػد تػػػـ إكمػػػاؿ  أو الارجوػػػيف بعػػػد
التعػػػرؼ عمػػػك الوػػػوع البكتيػػػرد مػػػف يػػػ ؿ الايتبػػػارات الكيموحيويػػػة التػػػا 
اجريت عمػك مسػتعمراتوا والتػا تطابتػت مػ  ماأكدتػن الصػ ات المظوريػة 

حػػوؿ قابميػػة  [25 24 ,]  مػػا وجػػدوالمزرعيػػة وجػػايت الوتػػا ي مت ػػػتة مػػ  
عميوػػػػا فػػػػا تيمػػػػر السػػػػكريات والايتبػػػػارات  ااوػػػػواع التػػػػا تػػػػـ الحصػػػػوؿ

 ااير .
 

 Lactobacillus bulgaricusوع ــــزلات النــة لعـة والكيموحيويـة والمزرعيـات الظاهريـ: الصف(1الجدول)
Lactobacillus delubricii 

subsp. Bulgaricus Characterization, biochemical and cultural strain 

 كرامالتفاعل مع صبغة  +
 أشكال الخلايا قهباف، مستتيمة عادة، طويمة

_ 15 

 درجة حرارة النمو
 

+ 37 

_ 45 

_ 60 

 النمو في الوسط بوجود 4 +
NaCl % + 6.5 

 انتاج الكاتميز _ _
 من الكموكوز CO2انتاج  _ _
 انتاج الامونيا من الارجنين _ _
 ارابيووز _

 تخمر السكريات

 رايبوز _

 وززايم _
 كالاكتوز _

 فركتوز +
 ماوتوؿ _
 سوربيتوؿ _
 سيموبيوز _
 مالتوز _
 لاكتوز +
 ميميبيوز _
 سكروز +
 تريوالوز _

 

ة ػػػػػػػزلات ال طريػػػػػػػػف العػػػػػف مػػػػػػػػتبي ريات:ــــواع الفطــــــزل وتشخيص أنـــــع
 Mycrosporium canis ، Trichophytonف ػػػػػػػػا كػػؿ مػػػػػػػػػباوو

mentagrophytes  ،Aspergillus fumigatus وRhizopus 

stolinfer  وذلػػؾ مػػف يػػ ؿ الصػػ ات الظاهريػػة التػػا تبيوػػت مووػػا عوػػد
 Extract Agarا ػػػػػتوميتوػػا عمػػك ااوسػػاط الزرعيػػػة الياصػػػة بوػػػا وه

Malt  ،Potato Dextrose Agar  ،Sabouraud`S Dextrose 

Agar  وRose Bengal Agar  بعػػػد إتبػػاع اليطػػػوات الم بتػػػػة فػػػا
 .[26]وكذلؾ بعد المتاروة م  وماذجوا فا  [14]الم تاح التصوي ا فا 

ودرجػة الحػرارة فػا التػدايؿ  ت  ير التغيػر فػا مسػتو  الاس الويػدروجيوا
وال طريػػات: إف  .delubricii subsp. bulgaricus Lbبػػيف بكتريػػا 

 7,5و  6,5،  5,5عوػػػد  روجيواالاس الويػػػدر فػػػا مسػػػتو  ػر التغيػػػػتػ  يػػػ

 .delubricii subsp فػػػػا مسػػػػتو  التػػػػدايؿ بػػػػيف وػػػػوع البكتريػػػػا

bulgaricus Lb.  وااوواع المرهية أو الموتجة لمسموـ مػف ال طريػات
. بيوػػػت الوتػػػا ي إف الوػػػوع البكتيػػػرد (2 د تػػػـ توهػػػيحوا فػػػا الجػػػدوؿ ػػػػػػػػق

 pH 6,5اعػػ   قػػد كػػاف فػػا افهػػؿ حالػػة مػػف الت بػػيط عوػػد مسػػتو  مػػف 
 .M. canis   ،T. mentagrophytes  ،Aهػد أوػواع ال طريػات 

fumigtus  و R. stolonifer حيث كاوت أقطار موػاطؽ الت بػيط  عوػد
ممػػـ عمػػك التػػوالا. وقػػد اوي ػػض مسػػتو  الت بػػيط  24و  26،  24،  22
.امػػػا تػػػ  ير التغيػػػر فػػػا درجػػػة  7,5او  pH 5,5ػػػػػػػد المسػػػتو  مػػػف الػعوػػػ

فػػػا مسػػػتو  التػػػدايؿ بػػػيف أوػػػواع  ـ°35و  30،  25د حػػػرارة التوميػػػة عوػػػ
بكتريػػا حػػامض ال كتيػػؾ وبعػػض أوػػواع ال طريػػات المرهػػية أو الموتجػػة 

. فتػػػػػػػػد تبػػػػػػػػيف إف التوميػػػػػػػػة عوػػػػػػػػد درجػػػػػػػػة  ـ لوػػػػػػػػوع البكتريػػػػػػػػا °30لمسػػػػػػػػموـ
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delubricii subsp. bulgaricus Lb. د ػػػويا عوػػػػػ  معوػاف ااك ػػػػقد ك
 P < 0.05يػة هػد أوػواع ال طريػات سػواي المرهػية ( فػا قدرتػن الت بيط

 M. canis   ،mentagrophytesواع ػوـ مػػف ااوػػػأو الموتجػػة لمسمػػ

T. ، A.  fumigtus و R. stolonifer  حيػث تراوحػت أقطػار موػاطؽ
ممػػـ عمػك التػػوالا وقػػد تمتوػػا فػػا  24و  26،  24،  22الت بػيط لوػػا عوػػد 

 حالة التومية عود درجات الحرارة الاير  .
 

ضد بعض أنواع الفطريات بعد تنميتها عند درجات حرارية  .delubricii subsp. bulgaricus Lbالتأثير التثبيطي لبكتريا  (2) جدولال
 مختمفة pHومستويات من الـ
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 قطر منطقة التثبيط )ممم(
 pH 7.5مستوى  pH 6.5مستوى  pH 5.5مستوى 

18 
e 0.2± 

22 
c 1.0± 

20 
d 0.4± 

16 
f 2.1± 

22 
c 1.0± 

24 
b 0.6± 

26 
a 1.4± 

24 
b 3.1± 

18 
e 0.2± 

16 
f 0.4± 

20 
d 0.6± 

14 
g 0.8± 

 مە 35درجة حرارة  مە 30درجة حرارة  مە 25درجة حرارة 
8 

e 0.1± 
12 

d 0.6± 
12 

d 0.1± 
8 

e 0.1± 
22 

c 1.0± 
24 

b 0.6± 
26 

a 1.4± 
24 

b 3.1± 
24 

b 1.4± 
22 

c 0.6± 
24 

b 0.9± 
24 

b 1.0± 
a  - g  0.05: ااحرؼ الميتم ة فا السطر الواحد تعوا وجود ايت فات معووية عود مستو  الاحتمالية . 

 

ــا  ــواتج الايضــية مــن بكتري ــز الن ــأثير تراكي  .delubricii subspت

bulgaricus.Lb :بيوػػت الوتػػا ي امػػت ؾ   فــي تثبــيط انــواع الفطريــات
 .Lb. delubricii  subspالوػػػواتي الايهػػػية مػػػف وػػػوع البكتريػػػا

bulgaricus   ممغـ/غػػػـ مػػػف الوسػػػط  40و  20،  10عوػػػد التركيػػػز
( عوػػػػد إهػػػػافتوا فػػػػا P<0.05الغػػػػذا ا فاعميػػػػة ت بيطيػػػػة معوويػػػػة عوػػػػد  

. (3)الح ػر هػد أوػواع ال طريػات المرهػية أو الموتجػة لمسػموـ الجػػدوؿ 
وعوػػد  Lb. bulgaricusتبػػيف أف الوػػواتي الايهػػية مػػف وػػوع البكتريػػا 

ممغـ/مؿ مف الوسط ت  يرا ت بيطيػا أعمػك معوويػا هػػد الوػوع   10التراكيز 

A. fumigtus   ممػػػـ ،  ت هػػػا  18التػػػا كػػػاف قطػػػر موطتػػػة الت بػػػيط
و  14التا كاوػت   T. mentagrophytesو R. stoloniferالووعيف 

،  M. canisممػػـ عمػػك  التػػوالا ، ولػػـ يكػػف لوػػا تػػ  يرا  هػػد الوػػػوع  12
ممػـ  26اد ت  ير الوواتي الايهية م  زيادة تركيزهػا التػا كاوػت ولكف ازد

 A. fumigtusو   T. mentagrophytesلكػؿ مػف وػوعا ال طريػات
إذ  M. canis ػـ  R. stoloniferتػ ها فػا ك اية الت بيػط هد ال طػر 

 .ممـ عمك التوالا 16و  22كاوت 

 

ضد بعض أنواع الفطريات بعد تنميتها عند  Lb. delubricii subsp. bulgaricus لبكتريـا. الفاعمية التثبيطيـة لمنواتج الايضية (3)الجدول
 . pH   6.5ساعة و 72م لمدة 30°

  مستوى تركيز
 النواتج الايضية

 أنواع الفطريات  

 تراكيز النواتج الايضية لنوع البكتريا
L. bulgaricus )ممغم/مل من الوسط الغذائي( 

10 20 40 

 الت بيط  ممـ( قطر موطتة
Mycrosporium canis 0 

d 0.0± 
16 

c 0.2± 
18 

d 1.1± 
Trichophyton mentagrophytes 12 

c 0.7± 
26 

a 0.1± 
32 

a 0.2± 
Aspergillus fumigatus 18 

a 1.1± 
26 

a 0.9± 
30 

b 0.5± 
Rhizopus stolinfer 14 

b 0.4± 
22 

b 0.8± 
28 

c 0.6± 
a - d 0.05عمود الواحد تعوا وجود ايت فات معووية عود مستو  الاحتمالية : ااحرؼ الميتم ة فا ال . 
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ممغػـ فػاف التػ  ير  44أمػا عوػدما ازداد التركيػز مػف الوػواتي الايهػية إلػك 

 .T. mentagrophytes  ،Aالت بيطا ازداد فػا ك ايتػن هػد ااوػػواع 

fumigtus ،R. stolonifer  وM. canis  30،  32حيػػث كػػاف  ،
 ممـ عمك التوالا. 18و  28

يعتتػػػد إف ال اعميػػػة الت بيطيػػػة لوػػػذا الوػػػوع يمكػػػف أف تعػػػود إلػػػك قدرتػػػن فػػػا  
التوػػوع فػػا إوتػػاج المػػواد اايهػػية الم بطػػة اوػػواع ال طريػػات متاروػػن مػػ  

واتي ػػػػػػػػػػػالو ااوػػػػواع اايػػػػر  مػػػػف بكتريػػػػا حػػػػامض ال كتيػػػػؾ ، ومػػػػف أهػػػػـ
الػػذد يوػػتي بتراكيػػز  H2O2و مركػػم بيروكسػػيد الويػػدروجيف ػة هػػػػػػػػاايهي

. فهػػػ  عػػػف قابميتػػػن فػػػا اوتػػػاج [14]ووع البكتيػػػرد ػذا الػػػػػػػػػػػعاليػػػة مػػػف ه
الحػػػػوامض العهػػػػوية ذات ال عاليػػػػة الت بيطيػػػػة التػػػػا يعػػػػد مووػػػػا حػػػػامض 
ال كتيػػػؾ ب وػػػن الوػػػاتي الػػػر يس الػػػذد يتمحػػػور فعمػػػن الت بيطػػػا فػػػا تغييػػػر 

مهػػػػية دايػػػػػؿ ااس الويػػػػدروجيوا لموسػػػػط وبالتػػػػػالا زيػػػػادة مسػػػػػتو  الحا
سػػػػايتوب زـ اليميػػػػة ممػػػػا يسػػػبم مػػػػسن البروتيوػػػػات وااوزيمػػػػات اليمويػػػػػة 

   .[12 , 27]وبالتالا مػوت اليمية 
صػػ تيف يكػػوف فعمومػػا ت بيطيػػا ااولػػك هػػا امػػت ؾ فهػػ  عػػف امت كػػة ل

حػػامض ال كتيػػؾ شػػكميف متػػ يويف فػػا المحاليػػؿ الما يػػة أحػػدهما مت كػػؾ 
 Dissociationؾ  ػر مت كػػػػػػػػ( واايػػػػػػػػر غيػػػػػػػUndissociation واف )

الشػػػكؿ غيػػػر المت كػػػؾ لمحػػػوامض الهػػػعي ة يوتشػػػر وبصػػػورة حػػػرة يػػػ ؿ 
الغشػػػػػػػػاي اليمػػػػػػػػود إلػػػػػػػػك السػػػػػػػػايتوب زـ  اعتمػػػػػػػػادا عمػػػػػػػػك مسػػػػػػػػتو  ااس 
الويدروجيوا الدايؿ يمود فإوػن يوتتػؿ إلػك الشػكؿ المت كػؾ دايػؿ اليميػة 

Hمطمتػػا أيووػػات 
السػػايتوب زـ  الحػػرة التػػا سػػتؤدد فػػا زيػػادة حامهيػػػة +

. واف الشكؿ غير المت كؾ لمجزي ة سيؤدد إلك ت  ير تهػادد أيػر [28]
إهػافة إلػك تػػ  ير  عمػك حامهػػية الوسػط وذلػػؾ مػف يػػ ؿ تحطػيـ ايليػػة 
الكيموكوربا يػػة لاوتتػػاؿ البروتووػػات مسػػببا تغيػػر فػػا و اذيػػة غشػػاي اليميػػة 

اي اليميػػػة وتحطػػػيـ وظػػػاـ اوتتػػػاؿ البروتووػػػات وبالتػػػالا تغيػػػر و اذيػػػة غشػػػ
 . [29]وتحطيـ وظاـ اوتتاؿ المواد عبر الغشاي 

إف الحػػامض بشػػكمن  [30]( 1997،  وآيػػروف Helander د لاحػػظػػػػػػوق
غيػػر  ( مػػرة الشػػكؿ اايػػر100 –10غػػػير المت كػػؾ يممػػؾ تػػ  يرا ي ػػوؽ  
راؽ الغشػػػػػاي ػوذلػػػػػؾ لتدرتػػػػػن فػػػػػا ايتػػػػػ المت كػػػػػؾ مػػػػػف حػػػػػامض ال كتيػػػػػؾ
( Lipophilicوف  ػياصػػػية اال ػػػة لمدهػػػالسػػػايتوب زما لميميػػػة  ب عػػػؿ ال

ومػػػػف ي لوػػػػا فػػػػإف حػػػػامض ال كتيػػػػؾ يعػػػػد الموػػػػتي الحامهػػػػا اابػػػػرز 
وااك ػػػر فعاليػػػػة هػػػد العديػػػد مػػػف الكا وػػػات اايػػػر . وقػػػد اعتمػػػد ك حػػػد 
العوامػػؿ هػػد ميكروبيػػة مػػف قبػػؿ موظمػػة الغػػذاي والػػدواي العالميػػة لتدرتػػن 

 [.31]فا ت بيط العديد مف الميكروبات 
لاوػػواع التابعػػة لجػػوس بكتريػػا حػػامض ال كتيػػؾ الاوزيمػػات الحالػػة توػػتي ا

 Lytic enzymes والتػػػا لوػػػا دور موػػػـ فػػػا تحطػػػيـ جػػػدراف ال طػػػر )
كمػا  ،Proteinaseو  Glucanase, Chitinase, Cellulaseومووػا 

المحطػػـ  Phytaseاف لوػػػذا الػػػووع مػػف البكتريػػا المتػػدرة عمػػك اوتػػاج اوػػزيـ 
[ 32]لتا تتواجد فا جػدراف العديػد مػف ال طريػاتوا Phytic acidلمادة 
 .[33و ]

هػػػذ  البكتريػػػا عمػػػك موافسػػة الاحيػػػاي المجوريػػػة الايػػػر  عمػػػك كمػػا تعمػػػؿ 
بعػػػػػػض العواصػػػػػػر الغذا يػػػػػػة المومػػػػػػة كالحديػػػػػػد والمغويسػػػػػػيوـ وال سػػػػػػػ ور 
والصوديوـ اذ اووا ت رز مواد تعمػؿ عمػك الارتبػاط بالحديػد وتجعمػن غيػر 

تسػػتطي  الومػػو فػػا الوسػػط  الايػػر  وبالتػػالا لا متػػاح لمكا وػػات المجوريػػة
 .[34]الذد تعيش فين هذ  البكتريا

إف حػػامض البروبيووػػؾ والاسػػتيؾ مػػف وػػواتي هػػذ  البكتريػػا أيهػػا والمػػذاف 
يوتجػاف بكميػات قميمػة  جػػدا ووػادرة ويسػاعد اوي ػاض ااس الويػػدروجيوا 

وهػػو  فػا تح يػز عمػػؿ كػؿ مػػف البروبيووػؾ والاسػػتيؾ ليتومػا بػػو س العمػؿ
Hإط ؽ ايووات 

بعد اوتشػارهما عبػر الغشػاي إلػك دايػؿ اليميػة وبػذلؾ   +
  .[4]تزداد الحامهية أك ر 

ؾ هػػد الومػػو ػإف التػػ  ير التهػػادد وال عاليػػة الت بيطيػػة لحػػامض البروبيووػػ
تبػدأ عود اوي ػاض مسػتو  ااس الويػدروجيوا  [35]ا ذكر ػرد وكمػػػػال ط

ة ػػػػػػػر  عمػك أغشيػػػػػػػػػػأمػريف أولومػا فػا ت  يلموسط وتكمف تمؾ ال عاليػة فػػا 
 ال طر عود 

اوي ػػاض مسػػتو  ااس الويػػدروجيوا و ال ػػاوا هػػو اشػػتراكن مػػ  حػػامض 
الاسػػػتيؾ فػػػا ت بػػػيط تصػػػوي  ااحمػػػاض الاميويػػػة  لمعػػػزلات ال طريػػػػة. إف 
كؿ مف حامض ال كتيػؾ والاسػتيؾ و البروبيووػؾ  مجتمعػة تمتمػؾ مػد  

ع اليمػػا ر وال طريػػات بصػػورة فعالػػة متاروػػة عمػػا لػػو ت بيطػػا واسػػ  اوػػوا
 [.27]استيدـ كؿ حامض بم رد  
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Abstract 
This study was aimed to isolation and identification of  Lactobacillus delubricii subsp. bulgaricus species and to 

study the effect of bacterial cells at different degrees of temperature and pH levels or its metabolite products on 

Inhibition effects against some pathogenic and toxin produced fungi species that's isolated in laboratory. The 

results was found to identify Lb. delubricii subsp. bulgaricus species were isolated from dairy products and this 

identification was depended on morphological, cultural and biochemical characters, also were  identified four 

species from fungi were isolated from soil Mycrosporium canis, Trichophyton mentagrophytes , Aspergillus 

fumigatus and Rhizopus stolinfer. The results also was explored the effects of Lb. delubricii subsp. bulgaricus 

when cultivated on different pH level and temperature degree and were found the best pH level for inhibition of 

fungi species growth was at 6.5 and the inhibition zone diameter was 22, 24, 26 and 24 mm respectively, while 

the 30 C° was get the best inhibition degree for the best inhibition and the inhibition zone diameter against the 

fungi species was became 22, 24, 26 and 24 mm respectively. The results showed that the best pH levels to and 

the zone inhibition diameter against the fungi species in this study. The results was also illustrated the effects of 

the metabolites produced from the Lb. delubricii subsp. bulgaricus at 10 , 20 and 40 mg / ml from cultural media 

on the Inhibition ability to fungi , and that’s appears as significantly increased with the metabolite concentration 

increased and became at the 40 mg, the inhibition zone diameter was found as 32, 30, 28 and 18mm respectively. 

 
 
 
 
 
 


